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Hasparren, commune du Labourd, située a 25 km de
Bayonne, propose au visiteur la douceur de vivre au
Pays basque et le plaisir de simmerger dans la culture
et les traditions basques. Adossé au pied du mont Ur-
suia, son bourg possede de belles maisons labour-
dines & colombages. Elle présente la particularité de
marier la modernité citadine et la qualité de vie rurale.
Avec ses 77 km?, elle est une des communes les plus
étendues du Pays basqgue. Son paysage, vallonné de
fougeres, fagonné par lactivité agricole, offre un pa-
norama permanent sur les Pyrénées.

Au Moyen-Age, lactivité de Hasparren était principa-
lement lartisanat, grace aux tanneries et au travail du
cuir. Cest un lieu de commerce important, qui restera
prospere jusquaux années 1980 a la faveur & lindus-
trie de la chaussure. La commune connait de multiples
animations, de par son grand nombre d’associations
culturelles et sportives, ce qui donne a tout arrivant
dansnotre localité des choix d'occupations variées.

Dans le respect des traditions, la pratique de la pelote
avec ses différentes spécialités est reine, tout comme
les courses de vaches dans les rues dont onretrouve la
trace des1750. Tous les deux ans, la journée du Lehen-
go Hazparne, qui invoque « Hasparren dautrefois >,
rassemble tous les Hazpandars dans un méme élan
festif qui a pour but de sublimer la vie de la cité au dé-
but du XXe siecle. Ce jour-14, la ville est fermée aux vé-
hicules, les habitants se costument, les magasins sont
décorés et [animation est partout.

L'estivant trouvera & Hasparren des infrastructures
sportives tres completes, mais ce qui participe a sa
qualité de vie, cest la réputation de sa gastronomie et
la perfection de ses établissements d'accueil : Hotels,
Restaurants, Camping et Chambres d’hotes qui ont su
se moderniser pour offrir un confort exemplaire tout
en conservant lhospitalité traditionnelle des Euskal-
dunak. — Basques —

LE TALO DE HASPARREN

Le Talo — taloa au singulier, taloak au pluriel — est
une galette traditionnelle du Pays basque, a lori-
gine confectionnée a partir de farine de mais.

A dater du XVle siecle, une émigration s'est pro-
duite, du Pays basque vers [Amérique du Sud ou le
vallonnement du terrain et les conditions météo-
rologigues ne permettaient pas les cultures du blé
ou lorge. Ce sont sans doute les botanistes qui ac-
compagnent Christophe Colomb qui introduisent
le premier mais en Europe en 1493, depuis des
Caraibes. A partir du sud de [Espagne, le mais se
répand dans les régions suffisasmment chaudes et
humides de UEurope. Les Basques développeront
lensemencement de cette plante dans les zones
pluvieuses du Guipuscoa et, par conséquent, de
cette époque démarre l‘élaboration de galette de
mais sous forme de taloak.

Le talo était utilisé généralement en tant que pain
dans les fermes basques et le reste était mange
trempé dans le lait pour diner, dans une espece
de soupe. La généralisation du pain de blé, tout au
long du XXe siecle, a pratiguement mis un terme
a la consommation du talo au quotidien dans ces
fermes. Il est désormais considéré comme sy-
nonyme de féte et se place en avant dans toutes
les festivités. Son role dans la haute gastronomie
basque l'a consacré comme symbole intemporel
de notre culture, bientdt reconnu par TUNESCO.
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HAzPARNEKO TALOAREN ANAIDIA
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Terroir et tradition

INVITATION
anotre septieme grand chapitre
le samedi 16 septembre 2023
a Hasparren.




DEROULEMENT DU CHAPITRE

8H30 Accueil des confréries
9HOO  Petit déjeuner
9H45 Mise en habits
10HOO Départ du défilé, accom-
pagné des Gaiteros
10H30 Accueil au cinéma Haritz
barne avec un Aurresku
10H45 Début du Chapitre & des
intronisations
1MH30 Fin du Chapitre et Retour
salle Harrana
12HOO0 Départ pour le repas au
Trinquet Garat
12H45  Aperitif*
13HOO Repas dansant animé par
Thierry Etchegaray
Webgune

confrerie-talo-hasparren.fr

contact@confrerie-talo-hasparren.fr

Site internet

Helbide elektronikoa
Pour nous écrire

LE MENU \

TALO TRADITION, TOMBEE DE POIREAUX,
TRUITE DE BAIGORRI CONFITE, CREMEUX
DE BREBIS.

TROU BASQUE AUTOUR DE LA POMME.

COCHON DE LAIT CUIT UNE NUIT, JUS
AUX HERBES ET XIPISTER

ONCTUEUX DE POMME DE TERRE, TOM-
BEE DE LEGUMES DU MOMENT

PLATEAU DE FROMAGES LOCAUX ET
CONDIMENTS

EUSKAL KOPA (FRAISES AUX COULIS DE
VIN, MASCARPONE, GLACE VANILLE ET
CHANTILLY PISTACHE)

CAFE

LIQUEURS

VIN ROUGE & ROSE*

*/a confrérie demande & chaque participant de
respecter les consignes dalcoolérmie du Code de la
route et décline toute responsabilité en cas dinci-
dents dus a labus d alcool.

Saufindication expresse de votre part, vous autorisez
lusage de votre image saisie durant notre chapitre.

Mr
Mme

Tel :

RESERVATION

Confrérie :

Courriel :

Souhaite réserver...............repas x 60 €
Cijoint

chequede........€

Rapide et écologique!

IBAN :

RESERVEZ PAR VIREMENT BANCAIRE

FR76 1690 6000 2787 0477 0555 802
BIC : AGRIFRPP869

merci

51L0T. SAIN

Pour la bonne organisation de la journée
et vu le nombre limité de places,
de retourner ce bulletin avant le :

LE 15 AOUT 20%3; z

M. VIGIE CHRISTIAN
T-MARTIN HARRIAGUE

64240 HASPARREN




